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A Grifl csalad 1866-ben épitette
Budakeszin azt az épiiletet, melyet aztdn
a haz felirata szerint 1886-ban tataroztak.
1983-ban pedig elkezdtek itt miikédtetni
az utédok egy cukraszdat, melynek
megédlmodéi és elinditéi id. Grafl Laszléné
és Szalai Bélintné voltak. Ma a cukraszdat
a Grifl testvérek, lldiké és Laszlé vezetik,
akik az alapitok gyermekei, unokai.

A cukraszda 37 éves miuiltjardl, jelenérél
és jovojérdl kérdeztiik Sket. Bevezetnek
minket tobbek kézétt a klasszikus, f6z6tt
fagylaltkészités rejtelmeibe, és szé esik
egy uj, titkos recept alapjan késziilé
fagylaltcsodardl is.

156 éve annak, hogy az 1700-as évek elején Budakeszire
telepil§ svdb Grifl csaldd 1866-ban megépitette azt az
épiiletet, mely 119 éven at adott otthon a csalddnak, hogy
aztdn folyamatosan terjeszkedve az 6don, hangulatos fa-
lak kozott egy otthonos cukriszda fogadja az oda betérd
nassolékat.

Ildiké és Ldszl6 szinte mdr az anyatejjel szivta magdba
a cukrdszat szeretetét, hisz piciny koruktdl kezdve napi
szinten csoddléi-, potya késtoldi, ,mindségi ellendrei”,
szakmai elleséi voltak édesanyjuk és nagymamajuk mes-
terségének, alkotdsainak. Tulajdonképpen mar akkor, pa-
pir nélkiil kitanultak ezt a szép,
de nehéz, gyakran napi 12-13
6rds munkdt igényl§ szakmit.
[gy aztdn taldin nem meglepd,
hogy némi kitéré utdin mind-
ketten a cukrdszatndl kotottek
ki a 156 éves hdzban. Bar abban
a ,kitérés” idészakban is gyak-
ran besegitettek a munkdba.
Végiil aztdn 6k is amolyan ér-
telmiségi pélyaelhagydk lettek,
ami manapsdg nem ritkasdg.
Budakeszin is szdmos ilyen
torténetet ismerhettink. Ildiké
a pénziigyi f6iskola elvégzése
utdn 3 évig birta az irodai bezartsagot, és 2001-ban ,ha-
zatért” a cukrdszddba, egy lényegesen ingergazdagabb
kornyezetbe. Ez mondhaté el Liszlé esetében is, aki
elszor fogtechnikusként dolgozott budakeszi miihe-
lyében, és ekozben végezte el levelezs tagozaton a Szent
Istvan Egyetem Elelmiszer Technolégiai szakdt — mind-
ezt kiegészitve egy cukrdsz mestervizsgaval is —, ahon-
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nan szdmadra is egyenes ut vezetett a F6 utca 163. sz. hdz
megszokott falai kozé 2003-ban. Ma mdr az ¢ vezetésiik-
kel dolgozik a 8 fével miikodé cukrdszda.

Mindketten megélték azt az 6ridsi dtalakuldst, hatal-
mas fejlédést, ami a cukrisz szakmdban végbement az
elmult évtizedekben, ahol egykor szinte minden kézzel
készitettek. Ma mdr nagyon sok alapanyagot félkészen,
készen lehet venni, de azért a kézi munka szerepe min-
dig fontos lesz a jovében is. Mind emellett a folyama-
tos megujulds jegyében ifj. Griafl Ldszlé — a borzalmas
2020-as évet kivéve — rendszeres ldtogatéja az olaszor-
szdgi Lombardia tartomdnyban tartand6é szakmai be-
mutatéknak, tanfolyamoknak, ahol megismerkedhet
a legtijabb innovacidkkal, trendekkel, legféképpen a kéz-
miives, {6zott fagylaltok vildgdra fékuszalva.

Egyre béviil6 vasarléik korének 8o-90%-a torzsvasarld,
akiknek jél ismerik vdsdrléi szokdsait, kedvenceiket. Bu-
dakeszin koézismert, hogy jelentds az értelmiségiek sza-
ma, amely egy magas igényszintet jelent vésdrldsi szo-
kasaikban, és mindez taldlkozik a Grafl cukrdszda azon
elvével, hogy mindenekfelett a minéség a legfontosabb

a cukrdszatukban. Termékkindlatuk is folyamatosan
véltozik, bévill, és a legtjabb trendek is részei ennek.
Minden év augusztusdban ndluk is fogyaszthaté az or-
sz4g tortdja. 30-40 féle torta, tortaszelet virja valtakozva
a helyben fogyaszt6 csalddokat és az otthoni sziilinapot,
egyéb eseményeket tinneplGket. Emellett pedig szdmos
aprésiitemény is taldlhat6 a kindlatukban.
A {6 attrakciéjuk azonban kétségteleniil a természetes
alapanyagokbdl, gytimolesokbdl, 100%-ban helyben
készult kézmtves f6zott fagylalt, mely 6sszehasonlit-
hatatlanul finomabb, mint a fagylaltporbdl, vizbdl ké-
sziilt, m iz( fagylaltok! Jelentds az érdeklddés minden
nydron a szinte végtelentil sokféle fagylaltjuk irdnt — van
koztiik paleolit és cukormentes is. Itt érdemes megje-
gyezni, hogy minden egyes 1j iz megjelenését tébbhetes
kisérlet el6zi meg, nincs ez masképpen most sem, hisz
tavasszal egy titkos recept alapjin kikisérletezett fagyi-
csoddval fogjdk meglepni varosunk lakéit.
A jovét illet6en pedig véltozatlanul a legfontosabb céljuk
az, hogy az erételjesen novekvé fogyasztdi igényszintet
ki tudjak elégiteni, és ha majd felnének gyermekeik,
egyikiik-mdsikuk tovdbb vihesse csalddi vdllalkozisu-
kat, de ez még a tavoli j6v4 titka.
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